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De stad Riquewihr
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Lassen Sie uns doch einmal Giber das Stadtchen Riquewihr
sprechen, die Wiege unseres Unternehmens !

Tatsachlich ist das mittelalterliche Reichenweier vielen
Leuten bekannt, mit seinem aus 1291 stammenden Turm,
seinem Turm der Diebe, seiner stattlichen Burg ; Ubrigens
wird es « die Perle des Weinbergs » genannt. Jahrlich
kommen Hunderttausende von Besuchern aus aller Welt
hierher, und in der Weihnachtszeit sind es mehr als 35.000
Gaste, welche die Adventszeit vermittelst eines Bummels
Uber den typischen Weihnachtsmarkt - einer der altesten
und authentischsten- genief3en.

Riquewihr z&hlt zu den schonsten Villages de France
(Ortschaften Frankreichs), und war von Anfang an eines
der Prunkstiicke des von Ceyrac de Colonges La Rouge
gegriindeten, gleichnamigen Vereines. Pierre Dopff war, als
einstiger Blirgermeister von Riquewihr, Griindungsmitglied
dieses von Reader’s Digest gesponsorten Vereins.
In diesem zauberhaften Stadtchen hat sich das
Weingut Dopff niedergelassen. Soweit das Auge reicht
umgeben von Reben, sowie von renommierten Lagen
(Schoenenbourg, Sporen) ... von hier aus werden unsere
Weine in die ganze Welt geliefert. Am Anfang befand sich
der Sitz unserer Domane in der Riquewihrer Altstadt. Doch
unsere auf Fortschritt und zukunftstrachtige Visionen
bedachten Vorfahren beschlossen, die alten Stadtmauern
zu verlassen und sich in der Gewann « Au Moulin »
einzurichten. Von da an wurden grofe Innovationen auf
den Weg gebracht, der Elsasser Wein in Flaschen, der
Crémant ...

Das Elsap ist wunderschon, und als Ludwig der XIV. diese
Gegend bereiste, rief er aus : « Oh, was fir ein hilbscher
Garten »! Man kann verstehen, dass diese Region immer
schon Zankapfel, und Gegenstand der Begierden von
Frankreich und von Deutschland war. Und dass das Elsa
von zwei Kulturen geprégt ist ... Pierre Dopffs GroPmutter
musste fiinfmal ihre Nationalitédt wechseln !

Meine kleine Geschichte wird lhnen bestimmt Lust
machen, diese wunderschoéne Region zu besichtigen,
und das Weingut Dopff freut sich bereits darauf, Sie
kennenzulernen.
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IM WEINGUT

Sie bereicliern nun das DOPFF-Team !

Seit Februar 2018 ist Cevat YIMAZ
neuer Mitarbeiter in unseren Rebkulturen.
Zusammen mit seinen Kollegen schwarmt
er in die 70 ha der Doméane aus, um die
Reben unseres schdénen Weinguts zu
pflegen.

Aude HINSCHBERGER wurde zur
Unterstltzung des Verkostungsteams im
April 2018 eingestellt. Mit ihrem Léacheln,
ihrer positiven, geradezu ansteckenden
Energie und ihrem Professionalismus ist
sie gerne fir Sie da !

Wir haben unser Vertriebs-Team Frankreich
neu organisiert, und so ist Franck FEGER
im Oktober 2018 als Handelsvertreter
fir den Bezirk « Bas-Rhin » in das
Unternehmen eingetreten. Passioniert,
lachelnd, und ... sportlich, ein Mann, der
sich gerne Herausforderungen stellt !

Lucas GORKIEWICZ bereichert seit
November 2018 das Team unserer
Handelsvertreter Frankreich, und animiert
die Verkaufsveranstaltungen in den
Departements 67 und 68.

Lucas wird mit seiner ganzen Energie auch

zu lhrem Erfolg beitragen !

Auch David BENSCH wurde im Rahmen
der genannten Neuorganisation eingestellt,
seitJanuar2019 leitet er unser Vertriebsnetz
Elsaf. David wird sein Fachwissen in den
Dienst der Kundschaft stellen, und unser
Handels- und Vertriebs-Team verwalten.

Seit Januar 2019 ist Aurélie LE DIGABEL
als Fachfrau in der Exportabteilung
unserer Doméne tétig. Ihre dynamische
Art, ihre Motivation und ihr Lacheln werden
dazu beitragen, die Interessen unseres
Unternehmens in aller Welt zu vertreten !

Eric PIRES verstarkt das Rebkultur-Team
seit Januar 2019. Zu jeder Jahreszeit und
bei jedem Wetter verrichtet er die Arbeiten
im Weinberg mit Entschlossenheit, und
einem Lacheln auf den Lippen.

Karin BISCHOFF wurde im Marz 2019
ins  Rebkulturen-Team  aufgenommen.
lhre  dynamische Personlichkeit, ihr
Lacheln machen es, dass sie eine
wunderbare Ergénzung fir die bestehende
« Mannschaft » ist.

Im Janaur 1978 trat Betty MICLO in unsere
Domaéne ein, sie hat mit drei Dopff -Generationen
zusammengearbeitet !llhr  Enthusiasmus und
ihr Professionalismus waren schon immer ihr
Markenzeichen. Eine Perfektionistin, welche die
kleinsten Details ihrer Projekte auf den Zehntel
Milimeter genau ausfeilte ! Die Zufriedenheit des
Kunden waren ihr absolutes Credo. Mit etwas Gliick
...werden Sie diesen Sommer vielleicht einmal einer
l&chelnden Betty im Verkostungsraum begegnen ...

Geniess' deine tedte, 561177 !



PORTRAT

Heute wollen wir mit der Por-
tratserie fortfahren, die wir
mit Frédéric WENSON (Chef
der Rebkulturen) und Pascal
BATOT (Onologe, Kellermeis-
ter) begannen, und lhnen die
Leiterin der Verpackungsab-
teilung, Gwenaélle KAYSER,
vorstellen.

Die Leiterin der Verpackungs-
abteilung steht einem 7-kép-
figen Team vor. Dessen Auf-
gabe ist es, unsere Crémants,
Weine und Grands Crus d’Al-
sace zu verkapseln, zu etiket-
tieren, zu verpacken, wobei
dies nach den geltenden Vor-
schriften sowie den Vorgaben
der Kunden geschieht. Sie ar-
beitet eng mit Pascal BATOT
zusammen, der ihr die abge-
fullten Flaschen liefert und mit
der Verkaufsverwaltung, die
ihr die Kundenbestellungen
Ubermittelt. Parallel hierzu
antizipiert sie die Bedurfnisse
der Kunden, um Engpasse in
den Lagerbestédnden zu ver-
meiden.

Gwenaélle
KAYSER

Vorstellen

A

Gwenaélle ist ausgebildete Onologin, und kam in 2007 in die Domé&ne, um Pascal
BATOT zu sekundieren. Aus dem Vaucluse stammend, verliebte sie sich in das
reizvolle Elsass, und in ihren zukdnftigen Mann !

Dem Gewurztraminer Grand Cru Brand 2007 galt dann ihre ganze Aufmerksamkeit.
Sie liess ihm besondere Sorgfalt zukommen, und machte daraus einen Wein,
der drei Auszeichnungen erhielt : die der elsdssischen Weinbruderschaft Saint-
Etienne in 2009, die des DECANTER, und die der Sélection Mondiale der Weine
des Quebec in 2010 !

Ihre natlrliche Neugierde und Lust auf neue Herausforderungen brachten sie
einige Jahre spater dazu, die Stelle einer Verpackungs-Chefin anzunehmen.
Gwennaélle ist methodisch und achtet darauf, jeglichen Bedarf zu antizipieren, um
nur die Ausnahmefalle besonders verwalten zu missen. Immer ansprechbar und
praktisch veranlagt, findet sie immer die den Kunden zufriedenstellende L&sung.

Sie ist mit der Onologie, ihrer ersten Liebe, nach wie vor eng verbunden : Sie
nimmt in Konzertation mit Pascal BATOT an den regelmassigen Verkostungen der
im Weingut vinifizierten Moste teil, und unterhalt ihren eigenen Degustationsclub.

Ihre Lieblingsrebsorten sind der Riesling, Chardonnay, sowie der Savagnin du Jura.
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Wein-/ Speisenverbindung

Kalte Tagliatelle, Lachs und

Feta

Kochen Sie 400 g Tagliatelle « al

dente », stellen Sie diese beiseite.

400 g frischen Lachs in feine
Scheiben schneiden, im Saft
einer Zitrone und in 20 cl Olivendl
marinieren lassen.

400 g Feta in Wirfel schneiden.
100 g Champignons anbraten.
Einen halbe StrauP Basilikum fein
schneiden, eine Knoblauchzehe
zerquetschen, 10 cl Olivendl
hinzugeben, salzen und pfeffern.
3 oder 4 enthautete Tomaten
beigeben.

Alles vermengen, dann kuihl
stellen.

NACHHALTIGER REBBAU

Nachhaltiger Rebbau... ein Begriff, den man immer haufiger
hort... aber was genau verbirgt sich hinter diesen beiden Worten,
und wie steht es damit im Weingut DOPFF ?

Zunachst eine Begriffsdefinition ... Der nachhaltige Reb- bzw.
Weinbau stiitzt sich auf integrierte landwirtschaftliche Praktiken
mit dem erklarten Ziel, den Fortbestand der Rebberge sowie
eine regelmassige qualitative Produktion zu gewahrleisten, und
die Umwelt und den Menschen zu bewahren. Die Anwendung
integrierter kulturaler Praktiken bedeutet, mehr noch als eine
technische Revolution, Mentalitdtsdnderung und verénderte
Arbeitstechniken.

Das ist meine wirkliche Uberzeugung, und diese mup unsere
Uberlegungen und damit unsere dauerhafte Entwicklung
vorantreiben :

Erhaltung der Urspriinglichkeit des « Terroirs » und
Herausstreichen der Eigenheiten jeder einzelnen Lage
Verschénerung der Reblandschaften durch Eingriinung, und
Verminderung der Erosionsspuren

Bewahrung der Rebflachen in einem physischen Sinne : die
Erde vor Auslaugung schitzen, Bodenerosionen vermeiden,
das unterirdische mikrobiotische Leben férdern. In diesem
Sinne ist der nachhaltige Weinbau eine Uberaus wichtige
okologische MaBnahme.

Gleichklang mit unseren Kunden, die sicher gehen wollen dass,
beim Schritt von der Parzelle bis hin zur Verkostung des Weins
im Glas weder ihre Gesundheit, noch die Erde, die vielleicht
einmal von ihren Kindern beackert werden wird, geféhrdet sind.

Meine Uberzeugung bringt mich dazu, diese Reflektion auch auf
unser ganzes Unternehmen zu Ubertragen, haben wir doch in
unserem Familienweingut das Gltick, alle Schritte der Erarbeitung
unserer Crémants und Weine zu beherrschen ... vom Anbau in den
70 ha umfassenden Rebbergen bis hin zur Kundenzufriedenheit !
Ein Weinbergbesitz, der von langer Hand Uber Jahrhunderte
hin geschaffen, und mit dem Ziel der Qualitatsverbesserung
aneinandergeschlossen wurde. Wir kdnnen stolz darauf sein,
einen Rebgarten von 70 Hektar zu pflegen, der sich im Herzen der
Grand Cru- Region befindet.

Wir entwickeln™ unsere Praktiken standig weiter, da wir das
Gleichgewicht unserer Parzellen finden, den Rebzyklus und
unsere Umwelt respektieren wollen.

Im Keller achten wir darauf, die chemischen Wirkstoffe zu
reduzieren und wir betreiben ein maximales Recycling,was die
im Laufe der Vinifizierung, Abflllung und Verpackung erzeugten
Abfallprodukte angeht (Verwendung von Dampf statt heiem
Wasser flr die Sterilisation ...).

In der Doméane wird alles durchdacht, damit wir uns tagtéglich
weiter perfektionieren, wobei jeder jeden unterstitzt, und eine
Vereinfachung der Aufgaben angestrebt wird ... das heift es,
coude a coude (Seite an Seite) zu sein !

Ich lade Sie dazu ein, uns zu besuchen, und lhre eigene « DOPFF-
Erfahrung » zu sammeln | Dann werden Sie unsere Weine nicht
mehr mit den gleichen Augen sehen und verkosten ... Sie werden
deren Geschichte, einen Teil unserer Geheimnisse kennenlernen...
und zu unserer Familie gehéren !

Eteene-Atmard DOPFF




DER ELSASSER

SPRITZ
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. ZUBEREITUNG :
ELSASSER SPRITZ

Bereiten Sie das Rezept des
« Elsasser Spritz » direkt im Glas.

Bereiten Sie das Rezept des \
« tl | » i kt i
Gliin Szl Q0L el «  4cl ZES'T (Distillerie G. Miclo)
) +  6¢cl Crémant Cuvée Julien
1 cl Rohrzucksirup *  2cl Sprudelwasser
3 cl Gin e !
2 cl Zitronensaft Ak eren S“.e Qe Or:’mgenschelbe
: } hinzu, einige Eiswrfel... Prost (oder

Langsam mit sehr kithlem auf gut Elséssisch... S’gelt !)

Crémant Wild Brut auffullen.
Eine Zitronenschnitze auf
den Glasrand geben. Einfach
geniefen !
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Bei Dopff ist viel Bewegung angesagt | Zum
Jahresbeginn2019 konnte die Exportabteilung
ihre neue Mitarbeiterin, Aurélie LE DIGABEL,
in ihren Reihen begrissen. Danach ging das
gesamte Export-Team auf Geschéftsreise
nach London, Brissel, Finnland, Schweden,
in die Niederlande, nach Deutschland,
Italien...

Man kénnte diese ersten Monate des Jahres
2019 anhand der Anzahl der besuchten
Lénder, der zurlckgelegten Kilometer, der
Zahl ausgeschenkter Glaser, der ungeplanten
Ereignisse, aber auch anhand der schénen
und interessanten Begegnungen messen !

Doch wollen wir hier auf eine Frage antworten,
die uns viele Besucher auf der Fachmesse
Prowein 2019 stellten :

Warum wir unseren Crémant « Wild Brut »
genannt haben ?

Weshalb sprechen wir von einem wilden
Charakter, wo dieser Crémant doch als
ausgewogen und rassig bekannt ist ?
Weil er auch ohne Zusatz von Likor (zéro
dosage) ist, und ein direktes und lebhaftes
Gaumenerlebnis bietet. Dazu diese feine
Sdure mit einer nachhaltigen, zitronigen
Frische im Abgang, die seine Salinitat
unterstreicht !

Wir lieben ihn ganz einfach wegen seiner
starken, naturbelassenen Personlichkeit,
gleich dem ungeschliffenen Diamanten, oder
wie das Leben im Urzustand.

Geniessen Sie unseren Wild Brut... Sie werden
so lhre Urinstinkte und ihre animalische Seite
neu entdecken ...

Be Weld I

Awtelie LE DIGABEL



DOPFF AU MOULIN CREMANTS

ALS PIONIER N SACHEN CREMANT D'ALSACE
MGCHTEN WIR SIE MIT @ VERSCHIEDENEN
CREMANTS D'ALSACE VERWGHNEN,
ALLE EXKLUSIV UND EINZIGARTIG,
AUF DER GRUNDLAGE DER WICHTIGSTEN
4 REBSORTEN ERARBEITET.
0B SIE NUN EIN BLANC DE BLANCS-,

EIN BLANC DE NOIRS- ODER EIN
CREMANT ROSE-LIEBHABER SIND, SIE
WERDEN DARUNTER DEN PASSENDEN CREMANT
FINDEN, DER IHREN GAUMEN ERFREUEN WIRD.
EINE KURZE DARSTELLUNG DIESER NEUN
CREMANTS IM NACHFOLGENDEN UBERBLICK :

BLANC DE BLANCS
DEMI-SEC

CUVEE EXTRA

Do

DEPuIs 1574

CREMANT D’ALSACE
DEMI-SEC

CuveE EXTRICE

Rebsorten : Pinot Blanc + Auxerrois
Dosage : 35g/I

Serviervorschlag : eisgekuhlter Aperitifwein

#NEUEETIKETTENE

BLANC DE BLANCS
BRUT

CUVEE JULIEN

Da

DEPyIs 1574

CREMANT D’ALSACE
BRUT

CUVEE JULIEN

Auch in der 37,5 cl- und als
Magnumflasche erhéltlich

Rebsorten : Pinot Blanc + Auxerrois
Dosage : 4,69/

Serviervorschlag : Aperitif / Fischterrine

BLANC DE BLANCS
BRUT NATURE

WILD BRUT

DO

DEpyjs 1574

CREMANT D’ALSACE
EXTRA-BRUT

Wito Byt

Rebsorten : Pinot Blanc + Auxerrois
Dosage : Ohne Dosage

Serviervorschlag : Aperitif, Austern,
Meeresfrliichteplatte, Fischtartar

BLANC DE BLANCS
VINTAGE BRUT

CHARDONNAY

Doplt

DEpPuis 1574

CREMANT D’ALSACE
BRUT

Rebsorte : Chardonnay
Dosage : 79/l

Serviervorschlag : Aperitif / Fischgerichte in
leicht cremiger Sauce

BLANC DE BLANCS
VINTAGE BRUT NATURE

CHARDONNAY OHNE SULFITZUGABE

SOUFRE

DEpPuis 1574

CREMANT D’ALSACE
BRUT NATURE

Rebsorte : Chardonnay ohne Dosage
Dosage : Ohne Dosage

Serviervorschlag : Aperitif / halbgegarte
Stopfleber

BLANC DE BLANCS
VINTAGE BRUT

BARTHOLDI

D

DEpPuis 1574

CREMANT D’ALSACE
BRUT

CuUVEE BARTHOLDI

Rebsorten : Chardonnay + Pinot Blanc
Dosage : 79/

Serviervorschlag : Aperitif / Suiwasserfisch

BLANC DE NOIRS
VINTAGE BRUT

BLANC DE NOIRS CUVEE

Doptf

DEPyIs 1574

CREMANT D’ALSACE

Rebsorte : Pinot Noir (Extraktion)
Dosage : 8¢/

Serviervorschlag : Aperitif, Terrinen,
Pilzfrikassee, Feder- und Haarwild (als Terrine
oder geschmort), Brathdhnchen

ROSE
BRUT

BRUT ROSE

Auch in der Magnumflasche
erhltlich ab Januar 2020

Rebsorte : Pinot Noir (Einmaischung)
Dosage : 6g/I

Serviervorschlag : Aperitif / Gerichte
auf Lachs-Basis (pochiert, in Sauce oder
Kulebjaka) / Rote Fruchte-Desserts

BIO
BRUT NATURE

BRUT NATURE BID CUVEE

Dopft

DEpPuIs 1574

CREMANT D’ALSACE

Bio Brut NATURE

Rebsorten : Pinot Blanc + Pinot Noir + Auxerrois
Dosage : Ohne dosage

Serviervorschlag : Aperitif / roher Schinken /
Kése / Pastagerichte

Empfohlene Wein- und Speisenverbindungen von Gwenaélle KAYSER
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