
 

 

RIESLING GRAND CRU SCHOENENBOURG 2021             

COEUR DE BARRIQUE 

L’appellation Alsace Grand Cru identifie des vins d’exception et 

préserve la mémoire vivante du vignoble alsacien. Du fait de leurs 

caractéristiques géologiques et climatiques exceptionnelles, ils 

garantissent des vins uniques, fins et complexes. 

SITUATION
 

Le SCHOENENBOURG est un des lieux-dits et une des expositions les plus 

prestigieuses du vignoble alsacien. Ce coteau exceptionnel domine 

RIQUEWIHR au nord et s'étend d'Ouest en Est à une altitude variant de 

280m à 380 m. Son exposition plein Sud, son sol siliceux et marneux, son 

sous-sol argilo-calcaire, riche en éléments fertilisants, constituent une terre à 

RIESLING par excellence. 

DONNEES ANALYTIQUES 
Un millésime capricieux avec des vins secs, frais et aromatiques. 
 

Degré alcool  13.8% Vol. 

Sucres résiduels  2.6 g/l 

Acidité totale  4.9g/l en H2SO4 / 7.5 g/l en A.T.   
 

 

VINIFICATION  
Récolte manuelle du 26 octobre 2021. Pressurage long en raisins entiers. 

Débourbage statique et fermentation en barrique de 400l jusqu'en 

décembre. Conservation sur lies totales pendant un an. Soutirage et légère 

filtration. Embouteillage le 30 mars 2023. 

DEGUSTATION par Pascal BATOT 

Le Visuel :    Belle robe or. 
L’Olfactif :  Nez typé et expressif sur des notes boisées et de fruits 

jaunes. 
Le Gustatif :  Attaque soyeuse, le vin est corsé et sec. Belle complexité 

aromatique avec des notes de menthol, de plantes 
aromatiques et de poivre blanc. Grande typicité du cru en 
finale avec une acidité droite et large, des beaux amers et 
une salinité marquée. Vin de grande garde. 

 

GASTRONOMIE  
  Ce Grand Cru est parfait avec les poissons de mer ou de rivière. Sa personnalité 

marquera les tables les plus raffinées. 
 
   Température de service : 12°C    28/05/2025 

                

         

 

 
 


