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GEWURZTRAMINER
VIN ORANGE 2022

SITUATION

Ce vin orange est issu des vieilles vignes de Gewurztraminer du lieu-dit
Pflixburg situé a Riqguewihr : Son coteau a faible pente est exposé a I’est, sur
un sol marneux frais.

DONNEES ANALYTIQUES
Degré alcool 14.5 % Vol.
Sucres résiduels 4.7 gl
Acidité totale 2.79g/len H2S0O4 /3.9 g/len AT.
Sec Demi-Sec Moelleux Doux
| [ [ [ |
Dy Medium Dy Medium Sweet Sweet
VINIFICATION

Vendanges manuelles, macération avec égrappage et fermentation lente en
levures indigenes pendant 6 semaines. Pressurage puis élevage sur lies
fines en ¥2 muid de chéne jusqu’a la mise en bouteille sans filtration le
27/11/2023.

DEGUSTAT'ON par Pascal BATOT — CEnologue & Maitre de Chais

Le Visuel: Belle robe brillante orange.

L’Olfactif: Nez expressif et complexe sur des notes de roses, d’écorces
d’orange et de poivre.

Le Gustatif:  Attaque ample et corsée, le vin possede une grande sapidité
et une belle fraicheur avec un mélange de notes poivrées et
d’écorces d’orange. Ce Gewurztraminer sec et gastronomique
déroule une acidité fine et une amertume salivante.

GASTRONOMIE

Un Gewurztraminer sec a servir sur des jambons séchés.

Température de service : 14°C
Riguewihr, Juillet 2024
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